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RESTAURANT

66 . . . . . ) 7. . .
Pour bien cuisiner il faut de bons ingrédients, un palais, du cceur et des amis,,

[Pierre Perret]

ENTREES

Dim Sum a la vapeur aux six saveurs

Dim Sum poélés, veau et gambas

Satay de poulet lagué en tempura

Rouleaux chauds aux légumes et tofu séché
Rouleaux chauds gambas, menthe, coriandre
Tempura de gambas sauce aigre douce

PLATS

Saint-Jacques au curry jaune et creme de coco
Crevettes fagon Tie Pan au gingembre et jeunes oignons verts
Calamars et crevettes au curry rouge

Magret de canard grillé aux haricots noirs fermentés, saucisson en fines
tranches, alcool de riz

Magret de canard grillé a l'orange et petits [égumes
Magret de canard grillé, sauce laquée et Pak Choi
Magret de canard a la pékinoise et ses fines crépes
Supréme de poulet mals au poivre de Sichuan
Supréme de poulet mais a la coriandre

Supréme de poulet mals au curry vert

Riz sauté au poulet, poivre noir et petits légumes
Entrecdte et légumes sautés, basilic thai

EntrecOte au poivre de Sichuan

Chers clients,
Nos plats demandent une préparation a la minute, Nous demanderons aux tables de
. plus de 4 personnes de bien vouloir se limiter a 4 choix différents maximum.
Merci pour votre compréhension

20€
20€
18€
18€
20€
20€

32€
29€
32€

30€

30€
29€
29€
27€
27€
27€
27€
32€
32€

Ravier « doggy bag » : 0,60€



